Allereerst: Leuk dat u er bent, WELKOM!

Ons laagdrempelige restaurant is gevestigd in het Doesburgse Moppen pand,
recht tegenover het oude stadhuis midden in het hart van de Hanzestad.
Het pand stamt uit het jaar 1500 en is een rijksmonument

In een informele setting bieden wij voor elk wat wils op onze uitgebreide
menukaart. Bladert u er maar eens rustig doorheen of laat u adviseren door onze
medewerkers.

Gastvrije groet,
Jurgen, Mariélle en team

LET OP: HET SPLITSEN VAN DE REKENING IS NIET MOGELIJK.
PER TAFEL DUS 1 AFREKENPUNT.



LUNCH

TOT 16.30 UUR

LUNCH DE STADSTUIN
kleintje Doesburgse mosterdsoep,
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PROEVERIJ

(%

15,00 i

bolletje huzarensalade, Bourgondiér
vleeskroket, oerbrood, kaas en vleeswaren

(ook vegetarisch mogelijk)

// 13,90

SPECIALS
Crispy Chicken Sandwich

teriyakisaus, sesam en krokante uitjes

Q7 Quiche

geitenkaas, honing, pittenmelange en rucola

Zoete aardappelfriet met
Q7 truffelmayonaise en oude kaas 6,50

Stoofpotje van rundvlees
bereid met La Trappe bier

SANDWICHES

Op donker of wit oerbrood en frisse salade g

Rundercarpaccio
oude kaas, pittenmix en truffelmayonaise

13,90

Huisgemaakte tonijnsalade 12,50
augurk, kappertjes en rode ui
‘ﬂHummus en gegrilde groenten 12,00
Gezond 10,50
achterham, jonge kaas en rundvleessalade
‘ﬂ Brie, honing en walnoten 12,00
Q7 oude of jonge kaas 9,50
met Doesburgse mosterd
KROKETTEN
2 stuks op donker of wit oerbrood
en Doesburgse mosterd
Bourgondiér rundvleeskroketten 1250
\\V/ Oesterzwamkroketten (vegan) 12,50

‘ﬂ Kaaskroketten 12,50

12,90

13,90

\ﬂ Brie, peer, honing en walnoten

MOSTERDSOEP g
Doesburgse mosterdsoep =

* spekjes en bosui 7,50

e gerookte zalmfilet en bosui 7,70

‘ﬂ * vegetarisch 7,20

®
SALADES

\\ Y
Gerookte zalmfilet 16,50

limoenmayonaise, komkommer en rode ui

15,50

Crispy chicken
16,00

teriyakisaus, sesam en krokante uitjes

FLAMMKUCHEN

Onze specialiteit, krokant
gebakken in de pizza oven.

ltalicanse kip pesto
rucola en rode uitjes

Klassiek met spek en rode ui 14,50
Parmaham 15,50
rucola en rode uitjes

Gerookte zalm 15,50

rucola en rode uitjes

Vi Brie 15,00
rucola , peer en walnoten

Q7 Seizoensgroenten en kaas 15,00

Haom en Kaas 14,00



R
DI N E R PROEVER|J..3§73§

TAPHAP Vraag naar ons wisselende hoofdgerecht of
bekijk het op de spiegel.

VOORGERECHTEN

Rundercarpaccio
oude kaas, pittenmix en truffelmayo

Quiche

geitenkaas, honing, pittenmelange en rucola

Gamba'’s in knoflookolie

Doesburgse mosterdsoep
* met spekjes en bosui

* met gerookte zalmfilet en bosui

. vegetarisch
Q7 Brood met dips
Q7 Uienringen met knoflooksaus

‘ Nachos
/4 kaas, salsa, guacamole en creme fraiche

PASTA

Pasta gerookte zalmfilet

Pasta kip pesto <t

Pasta knoflookgamba's

KIDS MENU v“ﬁ’(

Frikandel of Bourgondiér
rundvleeskroket

met oerfrietjes, mayonaise en salade

13,90

12,90

12,50

7,50
7,70
7,20

5,50
7,50

9,00

19.50 \\Y Vol-au-vent van paddenstoelen

19,50
19,50

8,50

s

HOOFDGERECHTEN

Alle hoofdgerechten worden
geserveerd met oerfriet,
aardappelgratin of rijsten salade

Entrecdte

' 27,50
rode wijnsaus

Stoofpotje de Stadstuin
runderstoof bereid met La Trappe bier

25,50

ltaliaanse kip

kippendijtjes in pesto, gegratineerd
met kaas uit de oven

2450

Vis trio
mix van kabeljauw, zalm en roodbaars
in een roomsaus uit de oven

24,50

Saté van varkenshaas

met atjar, krokante uitjes, satésaus en
kroepoek

24,00

Spies van varkenshaas
champignonroomsaus

24,00

Fish and chips

heekfilet in een krokant jasje van
La Trappe bier met remouladesaus

24,00

22,50
Een korkant bladerdeegbakje gevuld
met paddenstoelnragout

SUPPLEMENTEN

Schaaltje warme seizoensgroenten 4,00
Zoete aardappelfriet met
truffelmayonaise en oude kaas 6,50



KOFFIE & DESSERTS

NAGERECHTEN

Lava taartje

Warm chocolade taartje met vanille
ijs en slagroom

—

Snickers ijscoupe

met karamel, krokante pinda en slagroom

Kersenfeest

warme kersen, vanille ijs en slagroom
Dame blanche

Advocaat ijscoupe

Affogato

vanille ijs met amaretto, slagroom en
espresso

Churros

kaneelsuiker, vanilleijs en chocolade saus

SPECIAAL KOFFIES

Irish coffee (whiskey)

ltalian coffee (Amaretto)

(R

Spanish coffee
(Tia Maria of Licor 43)

French coffee (Grand Marnier)
American coffee (Bailey's)

Karamel koffie (alcoholvrij)

Hazelnoot koffie (alcoholvrij)

“®

LEMONADES

Elderflower

Passion fruit

Summer lemon

3

-y

S

8,50

8,00

8,50

8,00
8,00

7,50

8,00

7,50
7,50
7,50

7,50
7,50
5,00
5,00

4,75
4,75
4,75

WARME DRANKEN ol

Onze koffie wordt gebrand door ~— © ™ )
Blanche Dael uit Maastricht.

Koffie 3,40
Espresso 340
Cappuccino 3.70
Latte macchiato 4.45
Koffie verkeerd 370
Chai latte 4,95
Warme chocolademelk 3,75
Warme chocolademelk met 4,50
slagroom

Warme chocolademelk met rum 750

en slagroom
3,60
4,25

Kannetje thee
Kannetje gember thee

Kannetje verse munt thee 4,25
Kannetje "kruidentuin” 4,75
gember, munt en citroen

Decaffeine +0,40
Havermelk +0,50

Extra shot espresso

BlJ DE KOFFIE

Bourgondische appeltaart 450
met slagroom

LIKEUREN 4,50 :
Limoncello Frangelico

Licor 43 Sambuca

Tia Maria DOM Beénedictine
Baileys Cointreau
Amaretto Grappa

Grand Marnier
Advocaat met slagroom



WILIN

WITTE WLUN

Sauvignon blanc 5,25
Chardonnay 5,75
Pinot grigio 5,75
Mosel, zoete wijn 5,25
ROSE

Cinsault rosé 5,75
BUBBELS

Vallformosa Cava Brut 6,50
RODE WIJN

Merlot 525
Primitivo 6,00
Rioja Crianza 6,50

26,00
28,50
28,50
26,00

28,50

WIJNPROEVERL)

Proeverij van drie wijnen
met bijpassende hapjes.
15,50 per persoon

GLUHWEIN \—
Met sinaasappel 4,50 ?’?

74

32,50 «}ﬁé& e

26,00
29,50

32,50

BlJ DE BORREL

\\V)
\\V)

Borrelplank voor 2 personen

Nachos met kaas, salsa, guacamole en créme fraiche 9,00

Uienringen met knoflooksaus
Brood met dips

Portie jonge of oude kaas
Portie olijfjes

SNACKS

Gemengde bittergarnituur

Bourgondiér rundvlees bitterballen
Stuumpkes (borrelfrikandel)
Loempia’s

Kaasstengels

Vlammetjes

Butterfly garnalen

Q7 Bomi blokjes

6 stuks
6,00
7,50
6,00
6,00
7,50
7,50
7,50
7,50

17,50
ey
7,90 » N ‘
5,50 ‘\ >
v
6,50
4,50

10 stuks

[0X0]6;

12,50
10,00
10,00
12,50
12,50
12,50
12,50



BIEREN VAN DE TAP ...}i%s
Swinckels pilsener 4.5% MW

La Trappe Witte Trappist 5.5%

Het eerste trappistenwitbier ter wereld. Doordrinkbare, bruisende en frisse dorstlesser.

La Trappe Blond 6.5%

Een toegankelijk, prikkelend bier met een licht zoete, zacht bittere en moutige smaak.

La Trappe Dubbel 7.0%

Klassiek donkerbruin trappistenbier met een ivoorkleurige schuim. Vol, moutige en karamelzoete smaak.

La Trappe Bockbier 7.5%

Het enige trappistenbockbier ter wereld. Een uniek seizoensbier met een gebrande, kruidige smaak.
La Trappe Isid’or 7.5%

Amberkleurig trappistenbier met een gebroken witte schuimkraag. De smaak begint fruitig en gaat over in moutige karamel.
La Trappe Tripel 8.0%

Klassiek en krachtig trappistenbier. Een volle smaak met een kandijzoet en licht moutig karakter.

La Trappe Quadrupel 10.0%

Het originele, donkere trappistenbier, zwaar en stevig met een volle, verwarmende, intense smaak.

Rodenbach Fruitage (fles) 3.9%

Een heerlijk fris dorstlessend fruitbier met 100% natuurlijke ingrediénten en zénder kunstmatige toevoegingen.

Bavaria Radler (fles) 2.0%
ALCOHOLVRIJE BIEREN OP FLES
La Trappe Nillis

Het eerste alcoholvrije 0,0% trappistenbier in de wereld. Donker, amberkleurig met een karamelzoete afdronk

La Trappe Epos

Fris lichtblond troebel trappistenbier met een royale schuimkraag. Het aroma is fruitig, kruidig en licht hoppig.

Swinckels 0.0% Bavaria Radler 0.0%

(%

BIERPROEVERL) Proeverij van drie La Trappe bieren met bijpassende hapjes. 15,50 per persoon

COCKTAILS 8,90 &5

APEROL SPRITZ PINK GIN TONIC
Cava, Aperol, sodawater en sinaasappel Gordon's gin, Finley tonic en rood fruit
LIMONCELLO SPRITZ oy, o RESH GIN TONIC

. Gordon's gin, Finley tonic, citroen en munt

% BALLON 43

Rum, limoensap, sodawater en munt Licor 43, citroensap, sodawater en citroen

PORNSTAR MARTINI TINTO DE VERANO LIME
Vanille wodka, passievrucht likeur, limoen en cava  Spaans drankje van rode wijn, sparkling lime en citroen

Cava, limoncello, sodawater en citroen

MOJITO

PINA COLADA TINTO DE VERANO ORANGE
Rum, ananassap en kokosmelk Spaans drankje van rode wijn met sparkling orange en
’ sinaasappel
VIRGIN COCKTAILS (ALCOHOLVRUJ) 6,90
AMARETTO SOUR 0.0 MOJITO 0,0

APEROL SPRITZ 0.0 GIN TONIC FRESH 0.0




	Allereerst: Leuk dat u er bent, WELKOM!
	LET OP: HET SPLITSEN VAN DE REKENING IS NIET MOGELIJK.
	PER TAFEL DUS 1 AFREKENPUNT.
	LUNCH
	TOT 16.30 UUR
	LUNCH DE STADSTUIN
	15,00

	ONZE TIP!
	kleintje Doesburgse mosterdsoep,
	bolletje huzarensalade,  Bourgondiër vleeskroket, oerbrood, kaas en vleeswaren
	(ook vegetarisch mogelijk)

	SPECIALS
	MOSTERDSOEP
	Crispy Chicken Sandwich
	13,90
	Doesburgse mosterdsoep
	7,50
	Quiche
	12,90
	7,70
	7,20
	Zoete aardappelfriet met truffelmayonaise en oude kaas
	6,50

	SALADES
	Gerookte zalmfilet
	Stoofpotje van rundvlees
	bereid met La Trappe bier
	16,50
	13.,90
	Brie, peer, honing en walnoten

	SANDWICHES
	15,50
	Crispy chicken
	Rundercarpaccio
	13,90
	16,00
	Huisgemaakte tonijnsalade
	12,50
	Hummus en gegrilde groenten
	12,00
	Gezond
	10,50
	Brie, honing en walnoten
	12,00
	Oude of jonge kaas
	9,50

	KROKETTEN
	Bourgondiër rundvleeskroketten
	12,50
	Oesterzwamkroketten (vegan)
	12,50
	Kaaskroketten
	12,50

	FLAMMKUCHEN
	Onze specialiteit, krokant
	gebakken  in de pizza oven.
	15,50
	Italiaanse kip pesto
	rucola en rode uitjes
	Klassiek met spek en rode ui
	14,50
	Parmaham
	rucola en rode uitjes
	15,50
	Gerookte zalm
	rucola en rode uitjes
	15,50
	Brie
	15,00
	rucola , peer en walnoten
	Seizoensgroenten en kaas
	15,00
	Ham en Kaas
	14,00


	DINER
	Vraag naar ons wisselende hoofdgerecht of bekijk het op de spiegel.
	TAPHAP
	HOOFDGERECHTEN
	VOORGERECHTEN
	Alle hoofdgerechten worden geserveerd met oerfriet, aardappelgratin  of rijst en salade
	13,90
	Rundercarpaccio
	Entrecôte
	27,50
	Quiche
	12,90
	Stoofpotje de Stadstuin
	25,50
	Gamba's in knoflookolie
	12,50
	Doesburgse mosterdsoep
	7,50
	7,70
	7,20
	Italiaanse kip
	24,50
	Vis trio
	24,50
	Brood met dips
	5,50
	Uienringen met knoflooksaus
	7,50
	Saté van varkenshaas
	24,00
	Nachos
	9,00
	Spies van varkenshaas
	24,00

	PASTA
	19,50
	Pasta gerookte zalmfilet
	Pasta kip pesto
	19,50
	Pasta knoflookgamba´s
	19,50

	KIDS MENU
	8,50
	Frikandel of  Bourgondiër
	rundvleeskroket
	Fish and chips
	24,00
	Vol-au-vent van paddenstoelen
	22,50

	SUPPLEMENTEN
	Schaaltje warme seizoensgroenten
	4,00
	Zoete aardappelfriet met truffelmayonaise en oude kaas
	6,50



	KOFFIE & DESSERTS
	NAGERECHTEN
	Lava taartje
	8,50

	WARME DRANKEN
	Snickers ijscoupe
	8,00
	Onze koffie wordt gebrand door
	Blanche Dael uit Maastricht.
	Kersenfeest
	8,50
	Koffie
	3,40
	Espresso
	3,40
	8,00
	Dame blanche
	Cappuccino
	3,70
	Latte macchiato
	4,45
	8,00
	Advocaat ijscoupe
	Koffie verkeerd
	3,70
	Affogato
	7,50
	4,95
	Chai latte
	3,75
	Warme chocolademelk
	4,50
	Warme chocolademelk met slagroom
	Churros
	8,00
	Warme chocolademelk met rum en slagroom
	7,50

	SPECIAAL KOFFIES
	Irish coffee (whiskey)
	7,50
	Italian coffee (Amaretto)
	7,50
	Spanish coffee
	(Tia Maria of Licor 43)
	7,50
	French coffee (Grand Marnier)
	7,50
	American coffee (Bailey's)
	7,50
	Karamel koffie (alcoholvrij)
	5,00
	Hazelnoot koffie (alcoholvrij)
	5,00
	3,60
	Kannetje thee
	Kannetje gember thee
	4,25
	Kannetje verse munt thee
	4,25
	4,75
	Kannetje "kruidentuin”
	+0,40
	Decaffeïne
	+0,50
	Havermelk
	+1,80
	Extra shot espresso

	BIJ DE KOFFIE
	Bourgondische appeltaart
	4,50

	LEMONADES
	LIKEUREN 4,50
	Frangelico
	Limoncello
	Elderflower
	4,75
	Sambuca
	Licor 43
	Passion fruit
	4,75
	DOM Bénedictine
	Tia Maria
	Summer lemon
	4,75
	Cointreau
	Baileys
	Grappa
	Amaretto
	Grand Marnier
	Advocaat met slagroom


	WIJN
	WITTE WIJN
	5,25
	26,00
	Sauvignon blanc

	WIJNPROEVERIJ
	Proeverij van drie wijnen
	met bijpassende hapjes.
	15,50 per persoon
	5,75
	28,50
	Chardonnay
	5,75
	28,50
	Pinot grigio
	26,00
	Mosel, zoete wijn
	5,25

	ROSÉ
	GLÜHWEIN
	5,75
	28,50
	Cinsault rosé
	Met sinaasappel
	4,50

	BUBBELS
	Vallformosa Cava Brut
	6,50
	32,50

	RODE WIJN
	5,25
	Merlot
	26,00
	6,00
	Primitivo
	6,50
	Rioja Crianza
	29,50
	32,50


	BIJ DE BORREL
	Borrelplank voor 2 personen
	17,50
	9,00
	Nachos met kaas, salsa, guacamole en crème fraîche
	Uienringen  met knoflooksaus
	7,90
	Brood met dips
	5,50
	Portie jonge of oude kaas
	6,50
	Portie olijfjes
	4,50

	SNACKS
	6,00    10,00
	Gemengde bittergarnituur
	Bourgondiër rundvlees bitterballen
	Stuumpkes (borrelfrikandel)
	Loempia's
	Kaasstengels
	Vlammetjes
	Butterfly garnalen
	Bami blokjes
	7,50    12,50
	6,00    10,00
	6,00    10,00
	7,50    12,50
	7,50    12,50
	7,50    12,50
	7,50    12,50

	BIEREN VAN DE TAP
	Swinckels pilsener 4.5%
	La Trappe Witte Trappist 5.5%
	La Trappe Blond 6.5%
	La Trappe Dubbel 7.0%
	La Trappe Bockbier 7.5%
	La Trappe Isid´or 7.5%
	La Trappe Tripel 8.0%
	La Trappe Quadrupel 10.0%
	Rodenbach Fruitage  (fles) 3.9%
	Bavaria Radler (fles) 2.0%
	ALCOHOLVRIJE BIEREN OP FLES
	La Trappe Nillis
	La Trappe Epos
	Bavaria Radler 0.0%
	Swinckels 0.0%

	BIERPROEVERIJ

	COCKTAILS 8,90
	APEROL SPRITZ
	PINK GIN TONIC
	Cava, Aperol, sodawater en sinaasappel

	FRESH GIN TONIC
	LIMONCELLO SPRITZ
	Cava, limoncello, sodawater en citroen

	BALLON 43
	MOJITO
	Rum, limoensap, sodawater en munt

	TINTO DE VERANO LIME
	PORNSTAR MARTINI
	Vanille wodka, passievrucht likeur, limoen en cava

	PINA COLADA
	TINTO DE VERANO ORANGE
	Rum, ananassap en kokosmelk

	VIRGIN COCKTAILS (ALCOHOLVRIJ) 6,90
	Proeverij van drie La Trappe bieren met bijpassende hapjes. 15,50 per persoon
	Gordon's gin, Finley tonic en rood fruit
	Gordon's gin, Finley tonic, citroen en munt
	Licor 43, citroensap, sodawater en citroen
	Spaans drankje van rode wijn, sparkling lime en citroen
	Spaans drankje van rode wijn met sparkling orange en
	sinaasappel
	AMARETTO SOUR 0.0
	MOJITO 0,0
	APEROL SPRITZ 0.0
	GIN TONIC FRESH 0.0



